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Vinification
Fermentation à température contrôlée à 16° 
degrés. Deuxième fermentation avec ajout de 
levure en cuve chromée. Dosage « Brut ».

Couleur Couleur jaune paille avec des reflets verdâtres

Dégustation

Parfum de pommes sauvages et d‘agrumes. 
Il est équilibré et présente un nez délicat. La 
finale harmonieuse et pétillante parachève ce 
délice.

Caractère
Léger, pétillant, fruité et doux, avec un perlage 
magnifique. 

Convient avec
Idéal en apéritif, avec les entrées et les plats de 
poisson.

Température de service 8°C

Garde Se boit jeune et non vieilli.
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